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STEKT KARIRIUSSLA 175

Serveras med merquezkorv, rot-
selleripuré, brynt smdr, gravad
tomat, dill

Ol: Leffe Blond

Vin: Desirée Riesling

TOAST SKAGEN 215

Handskalade rékor, majonnés,
rddldk, 16jrom, dill

Ol: Karls Lager

Vin: Krugscherhof Riesling

DILLGRAVAD TORIAT 1>

Pepparrotsskum, krispig potatis,
téngkaviar, dillgravad tomat,
farska orter

Ol: Leffe Blond

Vin: Desirée Riesling

]/our nvro'i/Z 7&/

SRIORSTEKT RODING 325

Serveras med Sandefjordssés, spar-

ris, rédisor, smdérslungad potatis
Ol: Bryggmdstaren bdsta mellandl
Vin: Krugscherhof Riesling

0XKIND 255

Serveras med potatispuré, morot,
ostronskivling, rédvinssky.

Ol: Bryggmdstaren Premium Guld

Vin: Les Sorts Seleccio

g =
SYENSK ENRTECOTE 555
Serveras med bearnaisesés,
rédvinssky, pommes, varsallad.
Ol: Bryggmdstaren Premium Guld
Vin: Les Sorts Seleccio

GREVBACKS GRIS 1:

Flésksida frén Hjo med 1dksas,
lingon, potatispuré, &pple, 16k
Ol: Bryggmdstaren Premim Guld

Vin: Les Sorts Seleccio

VINAMGAD TORSKRYGG o5

Serveras med brynt smdr, gubbrira,
smdrslungad potatis, dill, isad
rédisa.

Ol: Bryggmdstaren bdsta mellanél

Vin: Krugscherhof Riesling

GNOCCRI 2c5

Serveras med ramsldkspesto, tomat,
sparris, hyvlad ost, nétter

Ol: Zlatopramen

Vin: Bardolino

(6 wrgate

BRYGGANS BURGARE 235

Hogrevsféars, Emmenthalerost,
ramsldkdressing, romansallad,
picklad 16k, tomat, aioli, pommes
Ol: Zlatopramen

Vin: Barbera d Alba

PANNOURIIBURGARE 235

Svensk grillost med ramsldks-—
farskost, romansallad, picklad
16k, tomat, aioli, pommes

Ol: Fat 21

Vin: Barbera D Alba

Vo P gt

LA DESIREE (rra) 10

Chardonnay, Loire.

KRUGSCHERHOF (rra) 140

Riesling, Rheinhessen.

BARBERA D'ALBA (1rs) 10

Barbera, Piemonte.

BARDOLINO (spa) 10

Corvina m.fl, Valpolicella

CAFE DE PARIS zra) o5

Mosserande, Bordeaux.

Se fler viner pé var vinlista
léngre bak i meny.

sl

FRENCH FRIES 10

Lagom for tva, rejal por-
tion for en. Pommes frites
serveras med majonnés, riv-
en parmesan och persilja.

OLKORY 45

Chorizo

CHIPS 35
OLIVER 4+

ﬂ &}«}«&V er

CHOKLADTRYFFELKAKA ns

Serveras med punschgradde,
saltrostade notter

\ ) w® §
CRERAE BRULEE s

Klassisker, serveras med
hallonsorbet

EFTER MATEN ns

Espressot+tryffel+avec
(Whisky, Cognac, Calvados eller Cointreau)

O ps 1

FAT 21 75

Sverige. Ljus lager. Latt maltig
smak av kn#ckebrdd, farska orter
och citrus. 40 cl, 5,0 %

BRYGGRIASTAREN PILSNER o5
Sverige. Ljus lager. Torkad frukt
med maltsdtma. Generds, krispig
och balanserad. 40 cl, 5,7 %

ZLATOPRARIEN oo

Tjeckien. Ljus lager. Smakrik med
liten brénd ton och medelstor
beska, inslag av jast och brdd. 50
cl, 49 %

STELLA ARTIOS 105 / 70

Belgien. Ljus lager. Brddig smak
med inslag av honung, 1just brdd
och citrus. 50 eller 30 cl, 5,0 %

LEFFE BLOND o5

Belgien. Fruktig, kryddig smak
med sdtma, inslag av aprikos, ba-
nan, drter och honung. 30 cl, 6,6
%

BRYGGRAASTAREN MELLANOL 65

Sverige. Ljus lager. Smaken &r

maltig med en balanserad beska
och doften diskret humlearoma-
tisk. 30 cl, 4,2 %

BRYGGRIASTAREN ALKOHOLFRI 60
Alkoholfri 61. Ljus lager. Tork-
ad frukt med maltsdétma. Generos,
krispig och balanserad. 30 cl, 0,5
%

ALLERGISK? vi xan inte
till 100% garantera att
vara ratter inte inne-
héller spar av laktos och
gluten. Kolla med oss!

Ar det nédgot av tillbehdren du
inte tycker om? Testa att smaka
eller légg det &t sidan pé din
tallrik. V&ra rétter serveras
enligt menyn som kdket Onskar.
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KIDS BURGER 155:-

Innehdéller gluten & laktos

Serveras naturell med brdd och pommes.
Ketchup finnes.

PANNKAKOR os:-

Innehdller gluten & laktos

3 st pannkakor med hallonsylt och grédde.
Sylt & grédde serveras separat sé barnet

sjalv kan valja.

GIN & TORICS

GIN & TONIC CLASSIC 140:-

Bombay Sapphire med tonic, citron

KVALLENS GT 150:-

Kvéllens Gin med tonic, citron.
Fréga personalen kvéllens smak.

onikan

APEROL SPRITZ 130:-

Bittersot aperitif som skapades 1919 i norra
Italien.

LERNART 130:-

Xanté, lime, sprite

COSRAOPOLITAN 130:-

Cointreau, vodka, lime, tranbarsjuice.

CANARY FLIP 130:-

Advocaat, vitt vin, citron.

NEGRONI 140:-

Gin, Campari, réd vermouth, is

P2 140:-
Vanilj och &pple.

KAFFE, TE & KAFFEDRINKAR @9

IRISH COFFEE 160:-

Jamenson Irish Whisky, kaffe, grédde,
farinsocker.

KAFFE KARLSSON 160:-

Baileys, Cointreau med kaffe, gréadde.

ESPRESSO 40:-/singel 45:-/dubbel
Arvid Nordqvist Oro Espresso.

OL PA FLASKA

1856 (SWE) (GLUTENFRI) 33CL  70:-
GULDKROKENS PILSNER (HJO) 33CL  85:- h
KARL LAGER (HJO) 33CL  85:- ‘
DUVEL (BEL) 50 CL  80:-

LONDON PRIDE (UK) socL 85— Ol fram
SAN MIGUEL (SPA) (GLUTENFRI) 33CL  70:- Hjo!
|DAGENS LETTOL 33CL 45:- |

REKORDERLIG PASSION/PARON/PERSIKA 33 CL
BREEZER WATERMELON/STRAWBERRY
MAGNERS TORR APPELCIDER

SPARKLING WATER, BRYGGANS EGNA
COLA / FANTA / SPRITE / COLA ZERO

SMAKTIS (APELSIN)
RUDESTAMS APPELMUST

ALKOHOLFRI CIDER (PARON)

BRYGGMASTAREN 0,5%

33 CL
33 CL

70 CL
33 CL

33 CL

EM SOT LIKOR TILL KAFFET?

FACILE PUNSCH
LIMONCELLO DI CAPRI
BAILEYS

DISARONNO AMARETTO
LICOR 43

GALLIANO

XANTE

WHISKY & YINDESTILLAT

CIDER PA FLASKA @

T70:-
70:-
T0:-

LASK & ALKOHOLFRITT W

45:-
40:-
25:-
65:-
55:-
65:-

1

80:- / 4CL
80:- / 4CL
80:- / 4CL
80:- / 4CL
80:- / 4CL
80:- / 4CL
80:- / 4CL

=

AGITATOR BLENDED 32:-/CL
AGITATOR SINGLE MALT 32:-/CL
ARDBEG 10 YEARS SINGLE MALT ROKIG 32:-/CL
BUSHMILLS BLENDED 32:-/CL
LAPHROAIG 10 YEARS SINGLE MALT ROKIG 32:-/CL
HIGH COAST HAV SINGLE MALT 32:-/CL
HIGH COAST BERG SINGLE MALT 32:-/CL
JACK DANIELS BOURBON 32:-/CL
MACKMYRA SVENSK ROK SINGLE MALT ROKIG 32:-/CL
MACKMYRA SVENSK EK SINGLE MALT 32:-/CL
MAKERS MARK BOURBON 32:-/CL
HENNESSEY COGNAC Vs 32:-/CL
REMY MARTIN COGNAC X0 32:-/CL
BRAASTAD COGNAC X0 32:-/CL
BOULARD CALVADOS VSOP 32:-/CL
BUSNEL CALVADOS VSOP 32:-/CL
BRUGAL 1888 ROM 10 YO 32:-/CL
ROBLE ROM 12 YO 32:-/CL
SARPI ORO GRAPPA 32:-/CL

SMAPS & BITTERS ]
CAPPUCCINOG s0:- AALBORG JUBILAUM AKVAVIT 25:-/CL
Dubbel espresso med mindre mjolk. SKANE AKVAVIT 25:-/CL

0.P ANDERSSON AKVAVIT 25:-/CL
CAFFE LATTE so0:- JEGERMEISTER 25:-/CL
Dubbel espresso med mer mjolk. c ASH GAMMELDANSK BITTER DRAM 25:-/CL

BRYGGKAFFE 39:-
Arvid Nordqvist

TE 39:-

Fréga efter smaker

Kontantfri
restaurang
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Hédllbara kvalitetsviner frédn Terrific Wines & Ward Wines.

\ET Lanc Omrade Ar  Druvor Flaskz Glas Karaktar Saldo
Mous. 1 Café de Paris FRA Bordeaux NV Sauvignon B, Chard. 500 98 Torrt, friskt, fruktigt 61
2 Clotilde Davenne FRA Cremant de Bourgogne NV  Chardonnay 700 Torrt, friskt, fruktigt 5
3 Pol Roger FRA Champagne, Brut Résernn NV Chardonnay, Pinot Noir 1200 Torrt, friskt, brédigt 1
4 Faseli-Prosecco ITA Veneto NV Glera 500 ForrtArisktfruktigt 0
6 Motzenbacker TYS Pfalz NV  Riesling 700 Torrt, friskt, bérigt 8
Vitt 1| 3 Désirée FRA Loire 2022 Chardonnay 500 105 Torrt, friskt, fruktigt 9
2 Krugscherhof TYS Rheinhessen 2020 Riesling 500 130 Torr, friskt, fruktigt 3
3 Attis POR Vinho verde 2022 Alvarinho 600 Torrt, friskt, elegant 11
4 Clotilde Davenne Saint Bris FRA Bourgogne 2022 Sauvignon Blanc 600 Torrt, friskt, elegant 5
5 Domaine Trouillet Nord-Sud FRA Bourgogne, Saint-Veran 2021 Chardonnay 800 Torrt, friskt, elegant, komplext 12
6 Laetitia USA Kalifornien, Arroyo 2020 Chardonnay 800 Torrt, fylligt, komplext 1
7 Chateau Montalena USA Napa Valley 2020 Chardonnay 1600 Torrt, friskt, elegant, komplext 10
8 Clotilde Davenne Chablis FRA Chablis 2021 Chardonnay 800 Torrt, friskt, elegant 14
9 Ppernot Belicard FRA Mersault, Bourgogne 2016 Chardonnay 900 Torrt, friskt, elegant, komplext 6
10 pominio de Tares SPA Bierzo 2021 Godello 600 Torr, friskt, fylligt 5
11 Rabiega Ergo Bibamus Blanc FRA Provence, Dom. Rabiega 2021 Sauv B, Chard, Viognie 600 Torrt, friskt, komplext 14
ROtt 1 |es Sorts Seleccio SPA Montsant 2021 Carignan, Garnacha 500 Medelfylligt, bérigt, friskt 4
2 Domaine Rabiega FRA Provence, Rabiega 2022 Syrah, Cab. Sauvignon 600 130 ; ; ; 0
3 Barbera d"Alba Molino ITA Piemonte, Alba 2020 Barbera 600 130 Fylligt, bérigt, tanniner, komplext| 7
4 Fasoli Bardolino ITA Veneto 2021 Corvina, Rondinella 500 105 Torrt, friskt, fruktigt 4
5 Zeni Amarone ITA Veneto, Valpolicella 2017 Corvina, Rondinella 800 Fylligt, bérigt, tanniner, komplext| 1
6 ElRey SPA Montsant 2022 Garnacha 600 Lé&tt, barigt, friskt, ortigt 3
7 Desirée FRA Loire 2021 Pinot Noir 500 Latt, bérigt, friskt 5
8 Krugscherhof TYS Rheinhessen 2021 Pinto Noir 600 Lé&tt, friskt, ortigt. 12
9 Barolo Serradenari ITA Piemonte, Barolo 2017 Nebbiolo 1300 Fylligt, friskt, elegant, komplext 6
10 Barbaresco Molino ITA Piemonte, Barbaresco 2017 Nebbiolo 800 Fylligt, bérigt, tanniner, komplext| 4
11 Giuglia Negri Pian delle Mole ITA Langhe Nebbiolo 2020 Nebbiolo 600 Fylligt, friskt, elegant 5
12 Ponzi USA Oregon 2019 Pinot Noir 700 Medelfylligt, bérigt, friskt, ortigt 6
13 Les Dames De Vergy FRA Hautes cote de Nuits 2021 Pinot Noir 800 Medelfylligt, frisk, elegant 11
14 Condé ITA Emilia-Romagna 2021 Sangiovese 600 Létt, friskt, ortigt 5
15 Maison Rendard FRA Bordeaux 2022 Merlot, Cab. Sauvignon 600 Medelfylligt, stramt, elegant 17
16 Comte Peraldi FRA Korsika 2019 Sciaccarello m.fl 700 Medelfylligt, béarigt, friskt, ortigt 7
17 Domaine Combier FRA Crozes Hermitage 2021 Syrah 700 Fylligt, bérigt, tanniner 8
18 Laetitia USA Kalifornien, 2020 Pinot Noir 600 Medelfylligt, barigt, friskt, ortigt 6
19 Rabiega Clos Diére La barrique = FRA Provence, Rabiega 2022 Syrah 900 Medelfylligt, kryddigt, komplext 6
20 Ergo Bibamus Rouge FRA Provence, Rabiega 2021 Syrah, Cab. Sauvignon 600 Lé&tt, barigt, friskt, ortigt 4
21 Rabiega Clos Diere L'oeuf FRA Provence, Rabiega 2021 Syrah, Cab. Sauvignon 800 Fylligt, bérigt, tanniner 8
22 Rabiega Clos Diére La barrique  FRA Provence, Rabiega 2020 Syrah, Cab. Sauvignon 900 Fylligt, bérigt, tanniner, komplext| 13
23 Borddn Reserva SPA Rioja, Alta & Alavesa 2016 Tempranillo, Garnacha 600 Fylligt, bérigt, tanniner, komplext| 3
24 Girard Old Vine USA Napa Valley 2021 Zinfandel 700 Fylligt, bérigt, komplext 2
Rosé 1 | o5 Lauzeraies FRA Tavel 2021 Grenache, Cinsault m.fi 600 Torrt, friskt, bérigt 9
2 condé ITA Emilia-Romagna 2021 Sangiovese 500 98 Torrt, medelfylligt, kryddigt 31
Sétt Chateau Lafon FRA Bordeaux, Sauternes 2017 Semillion, Sauv. Blanc 400 85 Sét, nétig, botrytiskaraktar 1

VAR VINIMPORTOR: TERRIFIC WINES startades 2009 av Lars Torstenson och Andreas Karlsson. Lars,
bérdig frén Hjo, flyttade redan 1988 till Frankrike for att basa for dédvarande AB Vin & Sprits
vingérd Domaine Rabiega. 1994 utsdg Gault Millau honom till "Vigneron de 1l'année" (Arets vinma-
kare i Frankrike). Sedan 2006 arbetar han som konsulterande vinmakare runt hela vérlden och ar
#ven ater vinmakare péd Domaine Rabiega sedan 2020. Lars har &ven skrivit flera bdcker om vin
och vinodling. Andreas #r utbildad sommelier och kock pd Grythyttan och har dessutom studerat
ekonomi och historia och han en gedigen bakgrund i det svenska importdrsledet. Terrific Wines

utségs till "Arets vinimportsr" i Sverige 2019.

CASH
FREE
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Release av nya’?ﬁbken »44 noveller”
samt provning av nya vinserien
Maison-Renard”
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